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 PREDGOVOR

Ne zna se tačno kada je čovek počeo da iskorišćava životinje za proizvodnju 
mleka. Pretpostavlja se da je upotreba mleka počela sa domestikacijom životinja u 
Neolitu, 6 – 10.000 godina pre nove ere. Najstariji zapisi koji ukazuju na to nađeni su 
na drevnom indijskom jeziku pisani 6.000 god. pre nove ere. Ova epoha neverovatnog 
demografskog razvoja ljudskog bića na zemlji uticala je i na način ishrane. Potrošnja 
proteina animalnog porekla je postala stalna, najviše zahvaljujući mleku domaćih 
životinja. Ovce su prve pripitomljene muzne životinje 11.000 godina pre nove ere na 
prostorima današnjeg severnog Iraka. Koze su pripitomljene na istim prostorima oko 
1.500 godina kasnije, a krave oko 6.500 godina pre nove ere u jugozapadnoj Evropi 
i jugoistočnoj Aziji. Procesom domestikacije došlo je do značajnog razdvajanja 
delatnosti na ratarstvo i stočarstvo. Lov više nije bio jedini izvor hrane. Pripitomljene 
životinje su služile za obradu zemlje, nošenje tereta i jahanje. Tako su stvoreni uslovi 
opstanka i razvoja na prostorima gde to ranije nije bilo moguće.Među domaćim 
životinjama najznačajnije mesto su dobili sisari od kojih se može dobiti mleko. Sir 
je posle maslaca bio drugi značajan proizvod od mleka. Prilikom klanja mladunčadi 
koze ili ovce, u delu želuca opažano je mleko koje je grušalo uz pomoć samog želuca. 
To je bilo spontano saznanje o korišćenju sirila.

Prva saznanja u sirarstvu potiču od starih Sumera 3.100 g. p.n.e. Oni su na taj 
način  konzervirali hranu za zimu, kada zbog slabe ispaše nije bilo dovoljno mleka.

Prema raznim zapisima i predanjima, naši narodi su se bavili stočarstvom još 
pre dolaska na Balkansko poluostrvo. Naselivši se u nove krajeve, oni su nastavili 
da se bave gajenjem stoke, a prva naselja su nicala tamo gde je bilo najviše uslova za 
ostvarenje njihovog najvažnijeg zanimanja - stočarstva.

Sirevi u salamuri nisu detaljnije obrađivani u mlekarskoj struci i nauci. Oni 
su se više tretirali kao farmerska proizvodnja. Situacija je sada znatno izmjenjena i 
industrijska prerada mleka u ove vrste sireva postaje veoma značajna.

Raširenost proizvodnje sireva u salamuri uticala je da se stvore brojni varijeteti 
i da se osnovna tehnologija prilagođava uslovima života i rada stočara. To je 
doprinelo razvijanju specifičnosti u tehnologijama, ali se zadržalo zajedničko zrenje 
u salamuri.

Mlekarstvo u svetu se već duže vremena nalazi u fazi velikih izazova, za 
poboljšanje bezbednosti i bolji kvalitet proizvoda, kako zbog razvoja konkurentskih 
delatnosti, tako i zbog pada cene proizvoda. Proizvodnja mleka i mlečnih proizvoda 
još uvek je jedna vrsta veštine, ali i rezultat primene najnovijih saznanja. Za uspeh na 
tržištu potrebno je da mlekara obezbedi takav  nivo kvaliteta svojih proizvoda koji je 
iznad kvaliteta koji nude konkurentne  mlekare na istom tržištu. Da bi mlekara mogla 
da pokaže svoju sposobnost da isporuči  proizvode koji ispunjavaju  zahteve kupaca i 
zahteve primenjene regulative, a sve u svrhu povećanja zadovoljstva kupca, ona mora 
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da upravlja kvalitetom po novom međunarodnom standardu ISO 22000.

Prerada mleka na mestu proizvodnje je naročito značajna za brdsko-planinska 
područja. Najveći deo mleka se prerađuje u razne vrste sireva i kajmak. Načini prerade 
u domaćinstvima su različiti i oslonjeni su na tradiciju koja traje već generacijama.

Oživljavanje značajnije izrade mlečnih proizvoda, naročito sireva u doma-
ćinstvima, je vidno poslednjih 10-ak godina. To je posledica problema poljoprivrede u 
brdsko-planinskim područjima. Odlazak poljoprivrednog stanovništva u industrijske 
centre, loši pariteti i niske otkupne cene stočarskih proizvoda su doveli do pada 
proizvodnje u poljoprivredi, a posebno stočarstvu. Valorizacija mleka je postala 
isplativija kroz preradu, odnosno izradu sireva, nego kroz prodaju mlekarama.

U svetskim razmerama samo mali broj tradicionalnih sireva je prevazišao svoje 
granice i proizvodi se u izvornom obliku. Ostali sirevi imaju samo lokalni značaj. U 
našoj zemlji takođe postoji veliki broj varijeteta sireva lokalnog karaktera, a samo 
neki su poznati na gotovo celom mlekarskom tržištu.

Opšte je poznato da zemlje sa stabilnom poljoprivredom, imaju mlekarstvo u 
širem smislu reči kao naprednu privrednu granu. Takođe je poznato da zemlje sa 
snažnim mlekarstvom pridaju posebnu važnost sirarstvu.

Zahtevi savremenog sirarstva, uključujući autohtonu proizvodnju na malim 
gazdinstvima, ne mogu se dalje razvijati bez izrade standarda prema Codex 
Alimentarius-u, osnovnom standardu za sve sireve i drugim normativima koje 
propisuje FAO i WHO. Standardi uz obaveznu higijensku ispravnost ujednačavaju 
ostale elemente kvaliteta (hemijski sastav, dodaci) i uređuju osnovne karakteristike 
prerade, analitike i deklaracije sira.

Sirevi u salamuri, autohtoni mlečni proizvodi, posebno sa brdskih i planinskih 
područja, su osnova za očuvanje i širenje asortimana i kvaliteta mlečnih proizvoda 
na tržištu. Autohtoni proizvodi  poseduju vrednost i svoje korisnike.Ovi proizvodi se 
traže sa poznatog geografskog područja, sa jasno označenim poreklom i kvalitetom. 

Kod autohtone proizvodnje sireva u salamuri potrebno je ustanoviti osnovne 
principe tehnologije, područja prerade, istaći odgovarajuću vrstu mleka i uslove 
zrenja.  Proizvođači koji su sačuvali ovu  proizvodnju, treba da se zadrže i nastave 
rad na preradi autohtonih sireva.Oni imaju najveću mogućnost da se zaštite kod 
autohtonih mlečnih proizvoda.To je posebno važno za  sireve u salamuri, jer su oni 
tradicionalno veoma dugo prisutni na našim područjima.

Zaštita sireva se već dugi niz godina primjenjuje u zemljama sa razvijenim 
sirarstvom.To je  posebno značajno u Francuskoj, gdje zaštita obuhvata preko 40 
autohtonih sireva. Zaštita AOC (l’appellattion d’origine Controlée) je obuhvatila 20 
sireva od kravljeg mleka, 14 sireva od kozijeg mleka i 2 sira od ovčijeg mleka. Ova 
zaštita  pored kontrole sirovine i načina  proizvodnje, obuhvata i područja na kome se 
oni rade.Poznati francuski sirevi imaju i istorijske podatke postanka i razvoja. Slična 
zaštita za najbolje sireve sa oznakama u Italiji se naziva DOC (Denominizione di 
Origine), u Španiji DO (Denomination of Origen) itd.
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Cilj ovakve zaštite je da se najbolji autohtoni proizvodi rade pod  higijenskim i 
drugim odgovarajućim uslovima standardne proizvodnje i da na tržištu održavaju 
odgovarajući nivo.

Kod autohtone proizvodnje u našoj zemlji, najveću mogućnost zaštite imaju sirevi 
u salamuri, jer postoje tradicionalno označeni geografski lokaliteti, prepoznatljivi na 
tržištu. 

O autohtonim sirevima Srbije može se govoriti i kao osnovi za proučavanje novih 
tehnologija i asortimana. Najkompletnija analiza autohtonih mlečnih proizvoda Dozet 
i sar. Iz 1996. godine  je posvećena najviše, sirevima brdsko-planinskih područja. 
Time su mnogi originalni sirevi i njihovi varijeteti spašeni od zaborava, a stvoreni su 
uslovi za njihovu organizovanu proizvodnju.

Proučavanje tehnologije proizvodnje krivovirskog sira, kopaoničkog sira, 
durmitorskog sira i zlatarskog sira vršeno je u cilju njihove standardizacije i 
mogućnosti industrijalizovane proizvodnje. 

Istraživanja prirodnih izolata BMK nisu bila u centru pažnje istraživača u svetu 
sve dok nije uočeno da bi oni mogli da budu izvor novih gena, čijom kombinacijom 
se može doći do novih tipova starter kultura ili poboljšanja karakteristika postojećih. 
Pored toga, sve je više podataka da su neke BMK probiotici, odnosno osnova za 
proizvodnju funkcionalne hrane.

Sposobnost BMK da sintetiše ekstracelularne proteinaze je značajna zbog 
inicijalnih procesa razgradnje kazeina mleka. To omogućuje dostupnost aminokiselina 
BMK koje rastu i razmnožavaju se u mleku. Ove proteinaze serinskog tipa, koje su 
vezane za zid bakterije, zajedno sa specifičnim transportom oligopeptida kroz ćelijsku 
membranu i intracelularnim peptidazama, omogućuju veoma efikasan rast BMK u 
medijima koji sadrže veliku količinu proteina. Posebno je važno što ekstracelularne 
proteinaze i peptidaze BMK imaju značajnu ulogu u zrenju sireva,čime  utiču  na 
formiranje ukusa i izgleda proizvoda.

Izučavanje autohtone proizvodnje sireva treba da ima za cilj očuvanje tradicije, 
organizovanu proizvodnju i plasman na tržišta van domicilnog regiona.

Korišćenje specifičnosti regiona (nadmorska visina, kvalitet vode i hrane) nije 
dovljno za stalno održavanje kvaliteta proizvedenih sireva. Neophodno je izučiti 
specifičnosti proizvodnje u domaćoj radinosti, identifikaciju i karakterizaciju BMK 
iz sireva.

Na osnovu standardizovanja tehnoloških postupaka i primene selekcionisanih 
sojeva BMK može se proizvoditi sir sa prepoznatljivim karakteristikama.

Patentiranjem izolovanih i karakterističnih sojeva BMK, zaštitnim znakom, 
geografskim oznakama i standardizacijom proizvodnje mogu se izrađivati sirevi sa 
geografskim poreklom.

Država bi morala da  efikasnim merama  zaštiti sve ovlašćene korisnike oznake 
porekla od nesavesnih proizvođača i nelojalne konkurencije.Svi korisnici su zvanično 
registrovani na način i  prema zakonskoj proceduri.Sva proizvodnja bi morala da 
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je pod stalnom kontrolom procesa, bezbednosti i kvaliteta proizvoda od strane 
stručnjaka, ovlašćenog nosioca oznake porekla i nadležne veterinarske inspekcijske 
službe. 

 Jedan od uspešnih pokušaja u tom cilju čini Ministarstvo za nauku i tehnološki 
razvoj Republike Srbije finansiranjem istraživačkih projekata u ovoj oblasti. Ova 
monografija predstavlja rezultat istraživanja u oblasti tehnološkog razvoja, projekat 
TR 2011, pod nazivom:

STANDARDIZACIJA TEHNOLOŠKOG POSTUPKA TRADICIONALNE PROIZVODNJE 
GOLIJSKOG SIRA PRIMENOM AUTOHTONIH BAKTERIJA MLEČNE KISELINE U CILJU 
ZAŠTITE GEOGRAFSKIH OZNAKA POREKLA

Prof.dr M.Ostojić
Poljoprivredni fakultet, Beograd
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